)
@

RohkRostsalat Kemoldressing (s
Sonnenblumenkeme O ot

Bruschetta Tomaten, Basilikum AGP 12>

rRandensalat Apfel-Balsam, Ruccola,
Montafoner "Sura® Kase GMOP 15-

Rinderscherzel niedettemperatur gegart, Parmesan

Pommery Senfcreme, 2eriei Balsamiko FGMOP 17,
Beef Tartar
gepickelte rote Zwiebeln, Toast, Butter ACFGLMOP 24,

3eri vom sibirischen Stor 20¢

Blinis, Sauerrahm, Schalottenwrfel

Rindsbouillon mitKrauterfiadie AcoL 8-

BLOOO‘( Ma@ar1 - Tomatensuppe
mit Gin-Sahne und Gurke GLO 12

Tom Ka Ga { - pikante Hilhnerkokossuppe
mit Garnelen und Gemiise BDFLNOPR 14,-

Vornsgrecsen und Suppen



alleine oder gemeinsam

kalte Tapas

Rohschinken

eingelegte Tomaten, Oliven (g FGOP
Quinoa-Bulgur-Edamamesalat & AEFHLNOP
Randen-Raucherlachs, Ingwerperlen owmor
Thunfisch-Sashimi, Algensalat DEFHNOP
Rindsscherzel, Pommery Senf FGMOP
Zirbenspeck, sura Kdse

"E!

WaArvae T Q‘PQS

© Pommes, Triiffelsalz
Garnelen, Chili, Knoblauch

@ Linsen Dahl, Minzejoghurt

@ Potatoe Wedges

‘J/ @ Piementos - Ofenpaprika " N

Pulled Pork, BBQ, Zwiebein EFHMNO
Harissa Rindsragout, Schmorgemiise acLoP

Knusper-Schweinebauch, Cole slow ACGF

@ Falafel-, Linsenbalichen mitAvocadodip  AEFHLNOP (80
Bolinhos de Bacalhau (3 Stk. Fischkroketten) ACDG
HihnerspieBe (2stk.)

stell deine Tapas zusammen 5 Sorten fir 34-
fir dich alleine oder euren Tisch 3 Sorten fiir 22-

dazu servieren wir Aloli und Ajvar-Dip und Brot ACFGMO




Asla Bowl
gebratene Hihnerbruststreifen, Duftreis, Gemiise
pikante rote Kokos-Currysauce EFHLNOP 25

Garnelenwrowl

Gamelen, Duftreis, Gemiise, Mango, Knoblauch
pikante rote Kokos-Currysauce BEFHLNOP 32~

Pulled Pork Bowl
gezupftes Schweinefleisch, BBQ-Dip, Zwiebelringe,
Potatoe Wedges, Rohkostsalate AEFM OP 24,

Food Pairing Bowl
Thunfisch short roasted & Gamelen, Quinoa-Bulgur-Edamame
Rohkostsalat, Ingwer, Avocadodip ~ ABDEFHLNOP 36~

Goodl Live Bowl (e

Gebackene Falafel- und Linsen-Dorrfriichtebalichen,
Quinoa-Bulgur-Edamame,

Rohkostsalate, Avocadodip AEFHLNOP 23-

Vege Bowl Vegan
Bunter Gemiisewok, Edamame,
Duftreis, pikante rote Kokos-Currysauce erfHLNOP 22

Bowls

?OW - der leckere Schissel Moment



wiener Schnitzel
vom Schwein, Pommes Frites AC

’ ’ . 0
Zwielicht Spleb
Rind, Schwein, Huhn, Speck, Wiirstel,
Pommes, Teufelsdip, Krauterbutter ACFGLMOP

Ewntrecote 250g vom siidamerik. Rind
Kartoffel-Paprika-Schmorgemiise, Krauterbutter cLuor

Rindsfiletstenle 220g Preffersauce,
Triffelstampfkartoffein, Wintergemiise AGLOP
Rindsfiletwitrfel Stroganoff
Buttertagliatelle, Wintergemise ACGLOP

Duroc Schwetnskotelette 350g vom Gril
Wedges, Piementos, Krauterbutter, Teufelsdip acreimor

Matshuhinbrust gebraten, Balsamikojus,
Pesto Zitronentagliatelle, Wintergemuse ACGLOP




Z2iclicht
Foodsharing Platten

Platten fiir 2 Personen:

Chateau Briand 440 g Filet 48 - pro Person

Entrecote Double swg 42, pro Person

Bellagen: Ofenkartoffel, Sauerrahm, Potatoe Wedges,
Wintergemiise, Krduterbutter, Sauce Bearnaise und
Pfeffersauce ACFGLMOP

ELCSCV\;S’PLC& (ab 2 Personen und mehr)
Rind, Schwein, Huhn, Schnitzel, Speck, Wirstel,

Pommes, Wedges, Gemiise, Teufelsdip, Krauterbutter
ACFGLMOP 36,- pro Person

Steakplatte Surf § Turf @oogreiscn)

(ab 2 Persanen und mehr)

Entrecote, Duroc Schweinskotelette, Maishlihnerbristchen,
Garnelen, Wedges, Ofenkartoffel, Sauerrahm, Gemiise,

Pfeffersauce, Teufelsdip, Krauterbutter
ABCFGLMOP 54,- pro Person




Elssorten:

Jan

BergRASE Feigensen, Triffelpeden AGMO 15~
Crevmoso Trictelrahm
Grapparosinen, Brot AFGNO 15~

Sthoko-&orgonzola
Feigensenf, Grapparosinen AFGMO 15,
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